SUPPcn ~ soups

Klarc Tomatcnsuppc mit (GrieBnocken und (Gemiisestreifen
(lear tomato soup with semolina dumplings and vegctab]es strips

5,50€ _@)

SﬁBkarto{:Fclsuch mit K oriander, serviert mit einer Sesam-
Bléttcrtcigstangc

Sweet potato soup with coriander served with a sesam- pastry

7,50€ 0

Hé]’inchcmCurry 5uppc mit Cl’rampignons und |_auch
Chickemcurrg soup with mushrooms and leek
6,00€

SchaumsuPPc von der Petersilienwurzel mit gcbratcncr Ja‘cobsmuschcl
und Kartogclstrol'i
Creamg soup from the Parsleg root served with a gri”ed sca”oP and Potato

straw

6,50€



Salate und VorsPciscn - salads and appetizers

C;artcnsalat mit ( rotitons und gerosteten K ernen @
Mixed salad served with crotitons and roasted seeds
\/orsPeise/ aPPetizer 6,00€
Hauptgaﬂg/ main course 8,00€

Pitte wihlen Sie [hr Dressing/ Please choose your dressing:
o [rench Dressing

Tl‘;ousancl ]s]amc’ Dressing

Jogl-nurt Dressing

Sauce \/inaigret’ce

Honig~56n¥dressing/ honcg~mustard sauce

Zusétzlich ksnnen Sie wihlen zwischen / extra options for your salad:

° gcgri“te Héhnchenbrust/ gri”ed chicken breast 5,50€
° Réuclﬂerlac]ﬁs/ smoked salmon o<
o Schafskase und Oliven / feta cheese and olives 4,50€

° gebratene Rinderfiletstreifen / roasted beef fillet strips 75 h0S

Fitness Salat

Blattsalatc mit gerosteten Kcrncn, Mango, Ananaswﬁrf:cln und Traubcn
dazu gcbratcnc Futcnbmststrchccn

Bittc wihlen Sie ]]'ur Drcssing!

[itness salad

Mixed salad served with roasted seeds, mango, Pincapple, grapes

and roasted turkeg striPs

Heasc choose your dressing!

17,50€



Antipasti vegetariani - Mediterranes (Gemiise gcgri“t und gcbratcn——
cingclcgt in feinstem Olivcnél mit gerostetem Bagucttc
\/egctarian Antipasti ~gri”cd mediterrancan vegetables

served with roasted baguette
9.00€ O

Carpaccio vom marinierten Kindcrpilct mit Rucola, gchobcltcm Farmesan
und gcschmortcn Kirschtomaten
Carpaccio of marinated fillet of beef with rocket salad, Parmesanchcese

and braiscd cherrﬂ tomatoes

12,50€
Zicgenkﬁsc mit Kosmarinhonig gratiniert, Fortwcimccigcn und
Wildkrautersalat mit Granatapmcc]drcssing
(Goat cheese gratineted with rosemary honcg, port wine figs
and wild herb salad marinated with pomegranate dressing

8,50€ O
Hausgcbciztcr | _achs mit Avocado~Mango~Cl1utncy
Home~Pick!eé salmon with avocado~mango~chutncy

11,50€

(Gerne bieten wir |hnen unsere Vorspciscn Auswahl auch als
Gcsamt‘(omposition an.

\/orspeiscnkomposition fiir 2 Personen

We offer you our appetizcr selection also as a complete comPosition.
appetizer selection for 2 person

21,50€



Hauptgerichtc ~ main courses

Jn der Klosterl:ncannc serviert:

Medai”ons von Rind, Pute und Schwcin mit Schalottensauce, sautierten
Waldpilzcn, Brokkoli und Bratkartoffeln

Meéallions of bccxc, turky and Pork sautéed with shallot sauce, forest
musi—xrooms, broccoli and fried potatoes

21,00€

KumPstcak vom Argcntinischen Wcidcrind mit F\cegcrrahmsaucc,
Prinzessbohnen und Kartogclgratin

Rumpsteak from Argentinian beef with pepper sauce, green beans and
gratin potatoes

24,50€

Braten vom E ifler | andschwein von unserem Hausmetzger aus Miillenborn
mit Schwarzbiersauce, glasicrtcm Spitzkohl und Scrvicttcnknédcl
Roast Pork from our boucher out MU”enborn with black beer sauce, glazec{
cabbage and dump]ings

17,50€

Lammkarrcc mit Rosmarin- Knoblauchsaucc, frischem E)Iattspinat und
5ﬁl§|<art01q:clstampp
Rack of lamb with rosemarg~garlic sauce, fresh sPinach and

mashec} sweet Potatoes

510 O

Chicken Karahi mit Pasmatireis und [Fladenbrot

(Pakistanisches Chicken Curry) - Pikant

Chicken K arahi with basmatirice and flatbread (Pakistani chicken currg)

von unserem K och Auszubildenden Mohammad Z ubair Sarwargczaubcrt.
19,50€



Z anderfilet mit K rsutern gebraten auf Ricslingsauce an Gcmﬁselinsen und
K artoffel - Eratlinge
Fike~Percl'1 fillet roasted with herbs on Riesling sauce, vege’cable lentils and
potatoes ~Patties

18,50€

Fangmcrische ]:ore”e ,Miillerin® aus dem ther Qosbachtal, in Zjtronenbutter
gebraten mit APFeLLauchgemﬁse und Petersilienkartoffeln

Daily catch trout “Miillerin” from the region Oosbachtal, roasted in lemon
butter, aPPle leeks and choppec} Parsleg boiled Potatoes
19,00€

7 gcbratcnc Kicscngamclcn auf Fcnnc, gewirzt mit Kon'andcr, Knoblaucl'r
und Chili
Fenne with 7 fried king prawns with coriander, garlic and chili

18,50€

Tagliatc"c mit gcbratcncn Krﬁutcrscit]ingcn, frischen Gar‘tcn‘créutcm, roten
Z wiebeln und K noblauch garniert mit Farmcsanchip
Tagliate”e with roasted herbal since and fresh garden herbs, red onions and

garlic decorate with a parmesan chip

1450€ 0

Zucchini Schiﬁ:chcn auf gcgn'"tcm (Gemiise, Pikantgcwiirzt mit ]ngwcr, Chili
und Sesam dazu Pasmatireis
/ ucchini boat on gri”cd vcgetab]es, with ginger, chili and sesame served with

basmati rice

17,50€ @)



Dcsscrt ~ dessert

Aprikoscnkompott mit Mousse von weiBer Schokoladc,
dazu Amarctto~Krol<antPar’Fait
APricot compote with white chocolate mousse, Amarc’cto~crocant~ParFait

7Bo<
Mi“mccui”c von Blinis mit Orangcn-Mascarponccrémc
Mi”elceui”c of blinis with orange mascarpone cream

7,50€
,,Birnc Hc]cnc“ ~2 Kugcln Vanillccis mit Bimcnf'—échcr,
Schokoladcnsaucc und Scmagsahnc
,,Fear Hclene“ - two scoopes of vanillaice cream with earfan,

P P

chocolate sauce and whippecl cream

6,50€
Nougat Crémc Brﬁléc mit Mangosalat und Karamc"cis
Creme Prilée of nougat, mango salad and caramel ice cream

7,50€

Sorbetvariation mit [riichten der Saison

Sorbet variation with seasonal fruits

6,50€



